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Servi du lundi 13 avril au samedi 18 avril 2026, a midi
Entrée 12.50 - Plat 24.50 - Dessert 12.50 - Menu 3 plats 45.00

EUFS MIMOSA ET MACEDOINE DE LEGUMES
ACCOMPAGNES D'UNE SALADE VERTE, VINAIGRETTE A L'AIL DES OURS
ou
VELOUTE DE CAROTTES A L'HUILE DE POIVRE, AVEC CROUSTILLANT DE
JAMBON

TRUITE SAUMONEE (DK) SUR RIZ FACON PAELLA AUX LEGUMES
FOIN DE POIREAUX ET SAUCE AU BEURRE BLANC

' X eeoao.qolo..oo.o.ononn-oo..ooo.uo.ooooo.oe.oo“ooo s800000000¢

ou
® MAGRET DE CANARD (F) LAQUE AU MIEL
e SAUCE BALSAMIQUE A ’ORANGE
ré‘.s” ECRASEE DE POMMES DE TERRE ET ASPERGES VERTES
A ou

¥4 GNOCCHI* DE POMMES DE TERRE, SAUCE PUTTANESCA
ROQUETTE ET COPEAUX DE PARMESAN

Ou
ASSIETTE DE 3 FROMAGES D'ICI ET D’AILLEURS
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W 27000772
Servi du lundi 13 avril au dimanche 19 avril 2026 - 28.50

EMINCE DE FOIE DE VEAU (CH) A LA SAUCE AUX
ECHALOTES SERVI AVEC UNE ECRASEE DE POMMES DE
TERRE ET DES LEGUMES DU MARCHE

Servi a midi, le dimanche 19 avril 2026 - 34.50

\ ROTI D’EPAULE DE VEAU AUX HERBES DE PROVENCE
ﬂ JUS A L’AIL, RATATOUILLE ET GALETTES DE POMMES DE TERRE
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