
Servi à midi, le dimanche 5 avril 2026 - 34.50

RÔTI DE GIGOT D’AGNEAU DE NOTRE RÉGION
ÉCRASÉE DE POMMES DE TERRE À L’AIL DES OURS ET DUO D’ASPERGES

*Ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison

Le  Rôti du Dimanche

Servi du lundi 30 mars au dimanche 5 avril 2026 - 36.50

PARISIENNE GRILLÉE DE BŒUF DE NOTRE RÉGION
BEURRE « CAFÉ DE PARIS » ET OIGNONS FRITS

ACCOMPAGNÉE DE POMMES FRITES DE NOTRE RÉGION ET DE
LÉGUMES DU MARCHÉ

La Spécialité d’antan

Servi du lundi 30 mars au samedi 4 avril 2026, à midi
Entrée 12.50 - Plat 24.50 - Dessert 12.50 - Menu 3 plats 45.00

ASPERGES ET FRAISES EN SALADE, VINAIGRETTE BALSAMIQUE
OU

VELOUTÉ DE PETITS POIS À LA BURRATA
………

FILET DE DAURADE (GR) POÊLÉ, COMPOTE DE TOMATES À L’ESTRAGON
SEMOULE AUX PETITS LÉGUMES À L’HUILE D’OLIVE

OU

FILET MIGNON DE PORC (CH) RÔTI, SAUCE CRÈME AU WHISKY
VOL-AU-VENT DE RÖSTI* AUX CHAMPIGNONS ET TOMATES GRATINÉ

OU

GNOCCHI DE POMMES DE TERRE À L’AIL DES OURS*
CRÈME DE FENOUIL, GRAINES DE COURGES ET JEUNES POUSSES

………

ENTREMET À LA RHUBARBE ET GELÉE DE FRAISE
OU

ASSIETTE DE 3 FROMAGES D’ICI ET D’AILLEURS

Les Plats de la Semaine


