BRASSERIE LA COUPOLE

PEGUSTATIONSMENY]

AMUSE-BOUCHE
KALTE VICHYSSOISE MIT WEISSEM BALSAMICO-ESSIGC
MINI-CROUTONS UND TROCKENFLEISCH

KALTE WEISSE SPARGEL MIT PRIMAVERA-VINAIGRETTE
ROHSCHINKEN UND PARMESAN

ODER

GERAUCHERTER SAIBLING AUF MARINIERTEM FENCHEL-CARPACCIO MIT BLATTGEMUSE
SCHARFE SOSSE

W

U

UFEL— UND GARNELENMEDAILLONS MIT KNOBLAUCH UND ZITRONENBUTTER
CARNAROLI-RISOTTO MIT PAELLA-GEWURZEN
GRUNER SPARGEL-BOUQUET

ODER

RINDERTOURNEDOS MIT MADAGASKAR-BOURBON-PFEFFER
CREMIGE MORCHELSAUCE
BERNY-KARTOFFELN MIT MANDELN
FRUHLINGSGEMUSE

ERDBEER-LIMETTEN-SAMT AUF BRETONISCHEM VANILLE-SABLE
QUENELLE MIT RHABARBERKOMPOTT
PASSIONSFRUCHT-COULIS

VORSPEISE CHF 21.-
HAUPTGANG CHF 48.-
DESSERT CHF 14.-
KOMPLETTES MENU CHF 78.-




