
amuse-bouche
Kalte Vichyssoise mit weißem Balsamico-Essig

Mini-Croûtons und Trockenfleisch 

                                                             

Kalte weiße Spargel mit Primavera-Vinaigrette

Rohschinken und Parmesan

oder

Geräucherter Saibling auf mariniertem Fenchel-Carpaccio mit Blattgemüse 

Scharfe Soße

                                                                

Seeteufel- und Garnelenmedaillons mit Knoblauch und Zitronenbutter

Carnaroli-Risotto mit Paella-Gewürzen

Grüner Spargel-Bouquet

oder

Rindertournedos mit Madagaskar-Bourbon-Pfeffer

Cremige Morchelsauce

Berny-Kartoffeln mit Mandeln

Frühlingsgemüse

                                                             

Erdbeer-Limetten-Samt auf bretonischem Vanille-Sablé

Quenelle mit Rhabarberkompott

Passionsfrucht-Coulis

Vorspeise CHF 21.-

Hauptgang CHF 48.-

dessert CHF 14.-

komplettes menü CHF 78.-

DEGUSTATIONSMENÜ


