Amuse-bouche

Gazpacho von gelben Tomaten mit salzigem Granola
Frittiertem Basilikum

Tataki vom marinierten Limousin-Rinderfilet aus St-Légier
Erbsencreme mit Wasabi und Currysesam
oder
Tatar von rotem Thunfisch® und Mango, mariniert mit Olivendl und
Limette, Crostini und junge Blattsalate
In Olivendl gebratenes Wolfsbarschfilet mit Sauce Vierge

Kartoffelstampf und knackiges Gemuse

oder
Gegrilltes Kalbsfilet mit Aprikosen

Kalbsjus mit roten Beten
Polenta-Taler und Variation von Gemuse

Knusprige Rhabarber-Hibiskus-Rolle mit Erdbeersorbet
Mascarponecreme

3-Gang-Menu: CHF 78.-

Vorspeise: CHF 21.- | Hauptgang: CHF 48.— | Dessert: CHF 14.—-



