
Fine de Claire n°2, Marennes Oléron	 6 pièces	 26.00

Creuse de Bretagne n°2	 6 pièces	 26.00

Assiette de dégustation d’huîtres	 l’assiette	 40.50

3 Fines de Claire nº2

3 Creuses de Bretagne nº2

3 Spéciale Réserve nº3

Crevettes roses (EC)	 12 pièces	 18.50

avec sauce cocktail au raifort	 18 pièces	 26.00
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r Planchette du terroir vaudois	 24.00

Viande séchée, jambon cru et cuit, saucisson vaudois,  

pâté vaudois, Maréchal et Tête de Moine

Assiette de hors-d’œuvres à partager	 22.50

Houmous, tzatziki, tapenade, feuilles de vigne farcies, 

beignets d’oignons, olives farcies et pain pita

Médaillons de foie gras	 24.50 

de canard (F) maison
servi avec ses crostinis

Tartare de bœuf de nos Monts (CH) maison	 18.50

en bocal apéro et servi avec ses crostinis

Rillettes de canard (F)	 15.50

en bocal apéro et servi avec ses crostinis

	

Pizza Barchetta Prosciutto	 14.50

Panier Chicken tikka crispy (DE) 	 19.50 
et beignets d’oignons, sauce barbecue
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DU 17 NOV. AU 24 DÉC.
astra-hotel.ch – 021 925 04 04

Cannelés maison au Vacherin	 6 pièces	 17.50

Fribourgeois AOP et lardons 

Pataclette « Raclette du Valais »	 5 pièces	 12.50

Servi avec cornichons	 8 pièces	 19.50

Dégustez nos spécialités  
dans un cadre atypique.
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