
amuse-bouche

Verrine au caviar de betterave à l’ail et au citron

Croustillant de pain

                                                             

Carpaccio de filet de bœuf mariné à la sauce ponzu 

Pickles d’oignons, rucola et croustillant de fromage

ou

Tartare de perches “Loë” fumées

 Panier croustillant aux asperges et salade d’épinards 

Vinaigrette à l’ail des ours

                                                              

Queue de homard au beurre, à l’ail et au citron

Risotto carnaroli aux épices Paëlla

Bouquet d’asperges vertes

ou

Mignons de veau grillés, sauce crémeuse aux morilles

palets de pommes de terre

Légumes printaniers

                                                             

Baba au rhum Don Papa

Coulis de fruit de la passion

Ananas confit et sorbet aux fruits rouges

entrée CHF 21.-

plat CHF 48.-

dessert CHF 14.-

menu 3 plats CHF 78.-
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