
Les Plats de la Semaine
Servi du lundi 11 mai au samedi 16 mai 2026, à midi

Entrée 12.50 - Plat 24.50 - Dessert 12.50 - Menu 3 plats 45.00

CARPACCIO DE TOMATES, BURRATA AU PESTO
OU

VELOUTÉ À L’AIL DES OURS ET AUX POMMES DE TERRE

………

FILET DE DORADE (GR), SAUCE CHORIZO ET POIVRON ROUGE
 RIZ AUX ÉPICES PAËLLA ET ASPERGES VERTES

OU

MAGRET DE CANARD (F) LAQUÉ À L’ORANGE ET AU MIEL
 ÉCRASÉE DE POMMES DE TERRE ET HARICOTS VERTS

OU

GNOCCHIS DE POMMES DE TERRE* À L’AIL DES OURS
 CRÈME DE FENOUIL, GRAINES DE COURGE ET JEUNES POUSSES

………

SAVARIN AU RHUM, SALADE D’ANANAS ET CHANTILLY
OU

ASSIETTE DE 3 FROMAGES D’ICI ET D’AILLEURS

Servi à midi, le dimanche 17 mai 2026 - 28.50

RÔTI DE PORC VIGNERON AU SAUCISSON VAUDOIS
 ÉCRASÉE DE POMMES DE TERRE ET SÉLECTION DE LÉGUMES

*Ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison

Le  Rôti du Dimanche

La Spécialité d’antan
Servi du lundi 11 mai au dimanche 17 mai 2026 - 26.50

ROGNONS DE VEAU (CH) FLAMBÉS AU COGNAC
SAUCE À LA MOUTARDE À L’ANCIENNE

TIMBALE DE RIZ PILAF ET CAROTTES PERSILLÉES


