
Servi à midi, le dimanche 29 mars 2026 - 34.50

LONGE DE VEAU RÔTIE À LA MOUTARDE, JUS CORSÉ AU THYM
RISOTTO À L’AIL DES OURS ET BOUQUET D’ASPERGES

*Ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison

Le  Rôti du Dimanche

Servi du lundi 23 mars au dimanche 29 mars 2026 - 36.50

PARISIENNE DE BOEUF GRILLÉE DE NOTRE RÉGION
BEURRE CAFÉ DE PARIS ET OIGNONS FRITS

ACCOMPAGNÉE DE POMMES FRITES ET LÉGUMES DU MARCHÉ

La Spécialité d’antan

Servi du lundi 23 au samedi 28 mars 2026, à midi
Entrée 12.50 - Plat 24.50 - Dessert 12.50 - Menu 3 plats 45.00

SALADE VERTE GARNIE D’AVOCAT, PAMPLEMOUSSE ET CREVETTES
OU

CRÈME D’ASPERGES ET CHIPS DE JAMBON CRU
………

PAVÉ DE CABILLAUD SKREI (NO) POCHÉ, SAUCE CITRON
POMMES PERSILLÉES, MÉLI-MÉLO DE LÉGUMES ET ASPERGES

OU

BLANQUETTE DE VEAU À L’ANCIENNE, CHAMPIGNONS ET LARD
RIZ PILAF ET CAROTTES GLACÉES

OU

PENNE PRIMAVERA
PESTO À L’AIL DES OURS ET LÉGUMES ANTIPASTI

………

CHAUD-FROID VANILLE-FRAISE, TUILE À L’ORANGE
OU

ASSIETTE DE 3 FROMAGES D’ICI ET D’AILLEURS

Les Plats de la Semaine


