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Buffet Automne/Hiver (minimum 20 personnes) 
 
 

Apéritif  
par personne CHF 18.00 

 
Assortiment de feuilletés et empenadas  

Mini tartelettes à la betterave aux légumes grillés 
Tartine croustillante au tartare de bœuf de nos Monts  

Variation de légumes crus et ses sauces  
Croustillant à la ratatouille froide, tomates mi-séchées et pignons  

 
Buffet Festif 

par personne CHF 89.00 
 

Entrées 

 
Tataki de thon au sésame sur salade de quinoa et crème au wasabi 

Blinis au saumon fumé, crème de pistache et grenade 
Verrine de tartare de thon et salsa mangue 

Mini pâté en croûte et sauce groseille-orange 
Mini-brioche au foie gras de canard et chutney mangue 
Carpaccio de bœuf aux tomates séchées et parmesan 

 
Salades et accompagnements 

 
Salade de volaille aux fruits et curry 

Salade végétarienne aux légumes et pois chiches 
Salade Caesar au lard, œufs de caille, parmesan et croûtons 

Coin crudités 
Mesclun de salade et ses sauces 

Beurre et assortiment de petits pains 

 
Plat principal servi sur assiette  

 
Carré de veau en croûte d’herbes cuit en basse température, jus corsé  

Pommes Berny aux amandes  
Sélection de légumes du marché glacés 

 
Desserts 

 
Verrine mousse au chocolat 72% et éclat de caramel 

Crème brulée à l’orange  
Entremets à la mangue et fruits de la passion  

Macarons 
Salade de fruits exotiques à la liqueur de Passoa  
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Proposition menu Terre & Mer « Automne/Hiver » 
 

 
Apéritif 

Par personne CHF 20.00 
 

Assortiment de feuilletés 
Verrine tartare de crevettes et mangue au citron et gingembre 

Mini-brioche de foie gras de canard et figues 
Tartelettes croustillantes au confit d’oignons 

2 huîtres « Fines de claire » N° 3 

 
Menu 

Par personne CHF 98.00 
 

Amuse-bouche 
Velouté de courge aux marrons et jambon croustillant 

 
* * * * * * * 

 
Feuilleté aux champignons réduction Madère 

 
* * * * * * * 

 
Médaillon de foie gras à l’armagnac 

Chutney à l’orange et brioche en accompagnement 
 

* * * * * * * 
 

Homard et noix de Saint-Jacques rôtis sur risotto Carnaroli safrané 
Sauce aux crustacés 

 
* * * * * * * 

 
Médaillon de filet de veau aux morilles 

Mille-feuille de pommes de terre 
Mini légumes croquants 

 
* * * * * * * 

 
Entremets framboise vanille sur biscuit au thé vert Matcha 

 

 


